
 

 
 

MITTAGSTISCH 
 
 

Dienstag 22. April bis Freitag 25. April von 11.30 – 14.30 Uhr 
 
 
 

„Tortelloni Pomodore“ 
mit Käsefüllung in fruchtigem Tomatensugo mit Basilikumpesto,  

Parmesankäse und frischem Rucola #,C,J,I 
€ 11,90 

 
 
 

„Spargel Elsässer Art“ 
Zweierlei Spargel an Creme-Fraîche-Sauce mit Mais-Hähnchenbrust vom Grill, 

ausgelassenem Speck, Frühlingszwiebeln und geriebenem Bergkäse  
dazu Butter-Kartoffeln G,9 

€ 14,50 
 

 
 

„Pfeffer-Ochs“ 
Ochsenfetzen von der Lende in Pfefferrahmsauce, 

 mit sautierten Champignons und Speck-Knödel-Geröst´l #,G,9,J 
€ 15,50 

 
 

 
 

Zu den Gerichten dieser Mittagstischkarte servieren wir Ihnen gerne 
 

 
Kleiner Blattsalat     €     2,90 

 
Espresso      €  2,20 
 
Tiramipresso (Eisdiele Ros)   
mit einer Kugel zart schmelzender  
Tiramisu-Eiscreme    €         2,90 

 
 
 



 
 
   

 

 

                                               

Tageskarte 
 

Grüne Spargelcremesuppe mit Einlage A1,C,,G 
€ 7,00 

 
„Andechser Schmankerl“ 

vom Brett mit Südtiroler Schinken, Obatzda, Griebenschmalz, Hausmacher 
Leberwurst, Salamistängele, rotem Radi, Zwiebelringen und Bauernbrot 9,*, #,G 

€ 16,90 
 

„Matjesfilets“ 
„Hausfrauen Art“ in Sauerrahmsauce mit Äpfeln, roten Zwiebeln und Gewürzgurken, 

dazu Speck-Bratkartoffel *,C,G,I,J,9 
€ 18,90 

 
“BBQ-Beef Burger“ 

(100% Rinderhack, Dry Aged-Gewürzt) knusprigen Bacon, Cheddarkäse, BBQ-Sauce, 
etwas g´sunds und einem Klecks Majo, dazu Pommes Frites #, C, G, I, J,2,3,9 

€ 19,80 
 

mit hausgemachten Chili Pesto € 20,80 
 NoBeef Burger Genuss (Vegetarisch) € 18,90 

 
Rindsroulade „Hausfrauen Art“  

an eigener Sauce, gefüllt mit Speck und Gewürz Gurken, dazu  
 Wurzel-Gemüse, Kartoffel-Meerrettich-Püree und Schinken-Chips #,G,9,J 

€ 26,50 
 

„Karree vom Thüringer Duroc 350 gr.“ 
mit Grill-Gemüse, Kräuterbutter und frischem Kren, auf dem Holzbrett`l serviert, 

dazu Baked Potatoes & Sour Cream G,C, 
€ 26,90 

 
„Wiener Schnitzel“ 

 vom Kalbsrücken in schäumender Butter gebraten, 
dazu Pommes Frites, kalt gerührten Preiselbeeren und gemischter Salat #,*,G,C,J 

€ 31,50 
 

Warmes Schokotörtchen  
mit flüssigem Kern, dazu frische Erdbeeren,  

Joghurteiscreme und Schlagrahm #,C,G,H1,H2,H3,I,L 
 € 9,80  

Aperitif-Empfehlung 
“Maracuja Lillet“ 

 

mit Prosecco, Maracujasaft, Lillet, 
frischer Passionsfrucht und Minze 

€ 7,80 

            

Andechser Hell 
Alkoholfrei 

Kerniger Biergenuss 
weniger als 0,5 % vol. 

€ 5,10 
 


